Buffet Pascua s

s Eh'i'riign_té_ﬁ“iféli'entes

Pasteles salados surtidos | Pan de Pascua Transmontano
Empanada de carne de Lamego | Buiiuelos de bacalao
Bandeja de embutidos regionales curados | Empanadas saladas de ave
Brochetas mini de carne asada

Entrantes Frios

Crudités (lechuga, tomate, pepino, zanahoria)
Ensalada de tomate, mozzarella y pesto
Ensalada de pulpo con vinagreta de.cilantro
Trucha Bestanca en escabeche =
Ensalada de couscous con camarones y manzana verde
Ensalada de patata con gorgonzola'yapio - :
Pasta fusilli tricolor con verduras a la parrilla

Platos Principales

Sopa ristica a6 pollo'con huevos revieltos
Bacalao con pan;de maiz y nabos salteados
Cordero asado de _Balao con arroz de menudenmas y papas baby asadas
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Postres
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. Flan de huigvos | Aﬂ‘ﬂz con leche I Formigos (dulce tradlcwné ]
~ Crema de agua quemada | Bizcocho | Tarta de naranja de Pala
Bizcocho de Ovar | Tarta de almendra | Tiramist
Tabla de quesos y mermeladas | Fruta laminada
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For more information, please contact the hotel.

€55,00*

* precio por persona
con refrescos y agua incluidos

Nifos de 0 a 4 afios Gratis
Nifios de 5 to 12 afios 27.50€
por nifio

Portela do Rio Pala Ribadouro - Baidgo | T. +351 255 070 900 (Call to national fixed network) reservas@douroroyal.pt



