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Buffet de Pascoa 202
- Titiadas entes

Salgadinhos variados | Folar Transmontano | Bola de Lamego
Pataniscas de bacalhau | Tabua de enchidos regionais
Empadinhas de aves | Rojoezinhos

Entradas Frias

Crudités (alface, tomate, pepino, cenoura)
Tomate, mozzarella e pesto | Salada de polvo e vinagrete de coentros
Truta do Bestanga em escabeche | Salada de couscous, camarao e maca verde
Salada de batata com gorgonzola e aipo | Fusilli tricolor-etegumes grelhados

Pratos Principais — -

Canja de frango do campo COm 0VOS e'éf'érré[iados'
Bacalhau-com-broa de-milho e grelos
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Pudim de ovos | Arroz doce | Formigos
Creme de dgua queimado | Pao de Lo
~_Torta de laranja.da Pala:Pao de t6.deQuar. 5+ *
TN Tt dﬁ%ﬁ oa | Tiramis f i
Tabua de queijos e compotas | Fruta laminada
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- www.douroroyal.com

Para mais informagcoes consulte o hotel.

Anho assado a moda de Baido com arroz de middos e batatinha assada

€55,00*

* prego por pessoa
com refrigerantes e agua incluidas

Criangas dos 0-4 anos Gratis
Criangas dos 5-12 anos
27.50€ por crianga

Portela do Rio Pala Ribadouro - Baidgo | T. +351 255 070 900 (Chamada para rede fixa nacional) reservas@douroroyal.pt




